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Załącznik nr 1 do SIWZ

Szczegółowa specyfikacja do SIWZ
Zamówienia bez możliwości podziału ma części.
Rodzaj zamówienia: usługi.
Część 1: Usługa realizacji  kursu wspomagania projektowania dla nauczycieli w zakresie obsługi oprogramowania SurfCAM wraz z aktualizacją oprogramowania do najnowszej wersji.

I. Określenie przedmiotu oraz wielkości lub zakresu zamówienia:

 Przedmiotem zamówienia jest prowadzenie Kursu wspomagania projektowania dla nauczycieli w zakresie obsługi oprogramowania SurfCAM z aktualizacją oprogramowania dla 5 nauczycieli przedmiotów zawodowych z Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych nr 1 w Barlinku i z Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych nr 1 w Dębnie  w ramach projektu „Praktyka i kwalifikacje gwarancją pracy w zawodzie”. Celem zadania jest realizacja kursu zakończonego egzaminem. Zajęcia prowadzone będą w ZSP nr 1 w Barlinku. 
II.    Program szkolenia:

1. Interfejs użytkownika programu SurfCAM
2. Tworzenie i zapisywanie nowego projektu
3. Import prostych, wcześniej utworzonych modeli do SurfCAM
4. Sposoby analizy i korekty modeli/konturów
5. Zarządzanie warstwami i maskami
6. Ustawianie odpowiedniej wielkości gabarytu oraz punktu zerowego dla prawidłowego generowania ścieżki narzędzia
7. Dobór narzędzi i parametrów do strategii obróbki (2 osiowa obróbka powierzchniowa)
8. Tworzenie nieskomplikowanych ścieżek narzędziowych w płaszczyźnie dwuosiowej (planowanie w osiach XY)
9. Symulacja i weryfikacja wygenerowanych trajektorii narzędzi
10. Korygowanie błędnych lub nieoptymalnych parametrów trajektorii
11. Zarządzanie ścieżkami narzędziowymi
12. Dobór narzędzi, parametrów technologicznych i tworzenie dwuosiowych (X, Y) ścieżek narzędziowych dla frezarki tj.: (ruchy narzędzia po trajektorii odbywają się maksymalnie w 2 osiach jednocześnie)

a) frezowanie kieszeni i czopów o regularnych kształtach,
b) frezowanie rowków,
c) frezowanie gwintu,
d) wiercenie otworów,
e) fazowanie krawędzi,
f) frezowanie dowolnych kieszeni i czopów,
g) frezowanie konturu 3D z wykorzystaniem 2 osi (oś Z indeksowana),

13. Powtórzenie wiadomości
14. Dobór narzędzi, parametrów technologicznych i tworzenie trzyosiowych (X, Y, Z) ścieżek narzędziowych dla frezarki tj.:
a) (ruchy narzędzia po trajektorii odbywają się maksymalnie w 3 osiach jednocześnie)
b) frezowanie zgrubne,
c) frezowanie Izo parametryczne,
d) frezowanie wielopowierzchniowe Izo parametryczne,
e) frezowanie planarne,
f) frezowanie powierzchni płaskich,
g) frezowanie spiralne,
h) obróbka resztek,
i) obróbka konturu 3D,
j) otwory pilotowe (wstępne).

15. Egzamin końcowy

Program zajęć umożliwi uczestnikom uzyskanie zaświadczenia ukończenia kursu i przystąpienie do egzaminu. W zajęciach uczestniczyć mogą zarówno kobiety jak i mężczyźni, którzy zostaną wyłonieni w procesie rekrutacji z zachowaniem zasady równości. 
III.   Termin realizacji: - IV kwartał 2017 r. (1 grupa)
IV.  Czas szkolenia: - minimum 21 godzin lekcyjnych, minimum 3 dni
V.   Materiały szkoleniowe, dydaktyczne: 
1. aktualizacja posiadanych przez klienta wersji oprogramowania do najnowszych dostępnych (2017r.) 
2. dla każdego uczestnika szkolenia podręcznik SurfCAM w cenie.
VI. Miejsce realizacji: ZSP nr 1 w Barlinku.  Wyposażenie dydaktyczne (obrabiarkę) zapewnia zamawiający.
VII. Osoby zdolne do wykonania zamówienia

Co najmniej jeden wykładowca/trener posiadający min. 5 – letnie doświadczenie w prowadzeniu zajęć o podobnym charakterze. Osoba musi posiadać: wiedzę lub wykształcenie w obsłudze obrabiarek skrawających (wyposażonych w sterowanie SIEMENS, FANUC, FAGOR), wiedzę lub wykształcenie w zakresie obsługi i wykorzystania programów typu CAD (np. zestawu CAD – edukacja (Solid Edge), umiejętność obsługi programu CAD-CAM SURFCAM w wersji V5 oraz w wersjach wyższych (2016-2017)), wraz z obróbką 3-osiową, umiejętność pracy z programem Office i programami graficznymi.  Ocena spełnienia powyższego warunku będzie dokonywana metodą spełnia lub nie spełnia przedstawionych warunków.
Warunki przeprowadzenia zajęć:
1. Zajęcia odbywać się będą w dni robocze po planowych zajęciach szkolnych uczestników projektu oraz w soboty wg harmonogramu ustalonego z zamawiającym. Jako godzinę szkoleniową Strony ustalają 45 minut. Przerwy między zajęciami – ich ilość i czas trwania – ustalą z każdą grupą szkoleniową wykładowcy Wykonawcy przed rozpoczęciem szkolenia. 

2. Zaświadczenia ze szkolenia Wykonawca wystawi na podstawie imiennych list obecności
uczestników szkolenia. Wykonawca zobowiązuje się do nie udostępniania danych osobowych szkolonych innym podmiotom zgodnie z ustawą „O ochronie danych osobowych”. W skład przedmiotu zamówienia wchodzi również przygotowanie przez wykonawcę dokumentacji dla poszczególnych grup szkoleniowych. Dokumentacja dla w/w grup szkoleniowych zawierać będzie: 

a) Listy obecności na szkoleniu – dla każdej grupy uczestniczącej w szkoleniu;

b) Program szkolenia i dziennik zajęć dla każdej grupy uwzględniając przepisy dotyczące pracowników w zakresie BHP;

c) Protokoły z przeprowadzonego egzaminu - dla każdej grupy uczestniczącej w szkoleniu;

d) Rejestry wydanych zaświadczeń z przeprowadzonego szkolenia - dla każdej grupy uczestniczącej w szkoleniu;

3. Zaświadczenia z przeprowadzonego szkolenia - w 2 egzemplarzach. Zaświadczenie ukończenia kursu powinno być wydane na podstawie § 18 ust. 2 rozporządzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012 r. w sprawie kształcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych  (Dz. U. z 2014 r. poz. 662)
4. Wykonawca przekaże do koordynatora Projektu całą dokumentację wymienianą
w pkt. 9 .

5. Po wykonaniu usługi szkoleniowej wykonawca wystawi fakturę  VAT wraz z załączoną do niej listą imienną osób biorących udział w szkoleniu na podstawie rejestrów wydanych zaświadczeń. 
Część 2  Zakup i przygotowanie wyżywienia dla uczestników kursu    
Przedmiot zamówienia dotyczy usługi zakupu i dostawy:
· 15 zestawów obiadowych - ciepły posiłek składający się z dwóch dań i deseru 
· serwisu kawowego (bez ograniczeń) w ciągu trzech dni zajęć w trakcie przerw - kawa, herbata, cukier, mleczko do kawy, woda mineralna, soki, ciastka
Przedmiot zamówienia obejmuje przygotowanie, dostarczenie, podaniu posiłków oraz zebraniu pozostałości po posiłku wraz z wszelkimi kosztami, jakie poniesie wykonawca.
Zamawiający wymaga, aby artykuły spożywcze były świeże, o dobrym smaku, każdy z produktów powinien posiadać informację o dacie produkcji i terminie przydatności do spożycia.

Rozliczenie nastąpi po dokonaniu protokolarnego odbioru przedmiotu zamówienia. 
W ramach zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do:  zakupu, przygotowania, dostarczenia i podania posiłków w dniach i godzinach wskazanych przez Zamawiającego do miejsca, w którym odbędą się zajęcia; świadczenia usług cateringowych, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych;  - zapewnienia obsługi przez uprawniony do tego typu świadczeń personel; świadczenia usług cateringowych, wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych; zapewnienia obsługi przez uprawniony do tego typu świadczeń personel; - przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania artykułów spożywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.);  - przygotowania miejsca, stołów w sposób uzgodniony z Zamawiającym; - świadczenia usług cateringowych w naczyniach jednorazowych z użyciem sztućców jednorazowych - dostosowanych do menu, serwetek papierowych, obrusów papierowych; estetycznego podawania artykułów spożywczych; - dostarczenia przedmiotu zamówienia (własnym środkiem transportu, na swój własny koszt i ryzyko, zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami sanitarnymi) na miejsce wskazane przez Zamawiającego najpóźniej na 30 min. przed rozpoczęciem dodatkowych zajęć; - posprzątania, zebrania naczyń oraz resztek pokonsumpcyjnych najpóźniej 30 min. po zakończeniu dodatkowych zajęć, wywiezienia odpadów/śmieci z budynku i terenu Szkoły na własny koszt; - pokrycia wszelkich kosztów związanych z zakupem, przechowywaniem, załadowaniem, dostarczeniem, przygotowaniem, podaniem posiłków, sprzątaniem po posiłku itp.

Wymagania ogólne do części I i II zamówienia:
1. Wymagany jest wpis oferenta do rejestru instytucji szkolących.

2. Ceny zaoferowane przez Wykonawcę w ofercie przetargowej nie ulegną podwyższeniu przez cały okres obowiązywania umowy. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo żądania przedłożenia kopii dokumentów potwierdzających spełnianie wymagań dotyczących kadry. 

4. Zamawiający zażąda od Wykonawcy którego oferta zostanie uznana jako najkorzystniejsza dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca jest podmiotem spełniającym określone warunki – wpis do rejestru instytucji szkoleniowych (RIS).
5. Wykonawca wystawi zaświadczenia o ukończonym szkoleniu, które będzie zawierało: informację o podmiocie finansującym szkolenie o treści (stopka): Projekt "Praktyka i kwalifikacje gwarancją pracy w zawodzie" współfinansowany z Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Zachodniopomorskiego na lata 2014 - 2020 Oś priorytetowa 8 Edukacja, Działanie 8.9. opatrzonym w logotypy (nagłówek):

kolorowy


lub alternatywnie monochromatyczny:
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6. Powyższe logotypy muszą znajdować się również na dokumentacji realizacji kursów

7. W trakcie trwania każdego kursu Wykonawca musi zapewnić kursantom:
· materiały dydaktyczne: notatnik długopis, skrypt, książki, itp., 

· materiały do ćwiczeń, 

· badania lekarskie, 

· ubezpieczenie na czas trwania kursu,

· egzamin (w tym również jeden egzamin poprawkowy).
Kryteria oceny:

Cena 80%

Sposób obliczenia:

	C =
	Cena brutto najniższej oferty
	X znaczenie kryterium 80 pkt = liczba punktów

	
	Cena brutto ocenianej oferty
	


Doświadczenie kadry 20%

	C =
	LB
	X znaczenie kryterium 20 pkt = liczba punktów

	
	LMAX
	


LB  - Liczba godzin w ofercie badanej
L MAX - Liczba godzin w ofercie z największą liczbą godzin
Do obliczeń kryterium - Doświadczenie będą brane pod uwagę  dane prowadzącego z największą liczba zrealizowanych godzin w poszczególnych częściach zamówienia
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